Osterreichische
Klassiker

Wiener Schnitzel

Wiener Schnitzel vom
Woeidekalbsricken mit
Petersilkartoffel

Altwiener
Zwiebelrostbraten

Rosa gebrotene Rinderlende mit
knusprigen Zwiebel und
Bratkartoffeln

24,50€

Backhendl &~ Kurbis
Knuspris sebcckenes Freilandhuhn

mit steirischen Kartoffelsalat und
Kurbiskernsl

20,50€

Fiqkergulqsch

Gulasch vom Weiderind,
Frankfurter Warstl, Essiggurkerl

und hcusgemachten Butterspdtzle
19.50€

quelspitz

Gekochter chelspitz vom
Weidekalb, knuspriser Rosti,
Cremespinot und Wiener
Schnittlauchsauce

21.80€

Cordon Bleu

Cordon Bleu vom Landhendl mit
Mozzarella und Mailéander
Salami, housgemcchte Gnocchi
und Basilikumsauce

21.0€

%Hauptspeisen

Bouillabaise Nicoise

Sudfranzésische Fischsuppe mit
allerlei Meeresfrachten, Sauce

Aioli und knusprigen quuette
23,50€

qucljau » Wurzel

Gebratenes Filet vom
Winterkcberu mit cremigen
Schwarzwurzeln und schwarzem
Quinoa

23.50€

Angus Hafte

Rosa gebrotenes Huftsteak vom
Black Angus Rind mit
haussemochter Pasta,
Seschmorten Kirschtomaten und
Setrockneter Tomatenbutter

23,80€
Lamm Pcprikc
Geschmortes Haxl vom
Weidelamm mit
Kartof felmousseline und
Seschmorten Ratatouille

24,50€

Dessert

Wiener Kaiserschmarrn

Wiener Kaiserschmarrn mit

eingekochten Frachten
10,20 €

SChOkOSOU'F'F'.e

Halbf[dssises Souffle von der
belgischen Schokolade mit
Mcngocoulis und hcusgemcchten
Sorbet

950 €
Kase w Feige
Kasevariation von der Fromogerie

AntonH. Elsass mit

haussemochten Feigensenf

1050 €

Federspiel Special

Tiroler Kasnockn
Handgeschcbte Spdtzle mit

Tiroler Bergkdse_ schwarzen
Portwein Truffeln und

knusprigen Zwiebeln

17,80 €
Als Vorspeise 12,80€
Als alternative Beilage 5,20€

Fur Sie im Hartkaselaib

zubereitet

HRACHOWINA « HRACHOWINA

Die Preise verstehen sich inkl.

cller Abgaben und Steuern.

% follow us @Hotel Rémerstadt



