Aperitiv

Paulaner Zwickl
Unfiltriertes Paulaner Bier 0,33l
3.80€

Pink Ribbon

Rose Sekt vom Blaufrankisch
Weingut Hillinger o.l

480 €

Gruner Veltliner No. |

2020 Gruner Veltliner, Weinsut
Malat, Palt 0,125l

410 €

Champagne

Chqmpasner Haton & Filles
Grand Reserve O.ll

590 €

Cqmpqri Summer

Compcri_ WeiBwein, Tonic

Orqnge

6.50€
St. Tropez Sprizz
WeiBwein, Sekt,
chendellikér,Orqnse

6.50€

Shirley Temple
alkoholfrei

Zitrone, Ginger Ale. Limette,

Grenadine

6.50€

%Vorspeisen

Verkehrtes Vitello

Roh marinierter Yellow Fin
Thunfisch mit Créeme vom
geschmortcn Weidekalb und

Gartenkresse

1420 €

Junger Matjes
Junger holléndischer Matjes

mit cremigen Rote Beete
Salat und schwarzem

Herbsttruffel
13.80€

Beef Tartar

Tartar vom Weiderind mit
geschmortcn Avocados,
pochiertem Wachtelei und

jungen Sprossen
14.90€

Lachs & Kaviar

Am Tisch serducherter
schottischer Lachs,
Himbeerpancakes und Creme

Fraiche Kaviar Dip
1460 €

PUI.PO und aus....

Salat vom gegrillten Pulpo
mit confierten Kirschtomaten,
Wiesenchampions. Koriander
und Guacamole

14,20€

Caviar
I0g Kaviar vom sibirischen

Stér mit Buchweizenblinis und
Creme Fraiche

21,50€

Suppen

Consomme

Geklarte Suppe vom
Weiderind mit allerlei Wiener

Einlogen und Wurzelgem(lse

690 €

Karbis » Garnele

Cremesuppe vom Muskatkirbis
mit franzésischem
Garnelentértchen

790 €

Degustqtions MenU

Sie kénnen sich nicht
ntscheiden, 3 Génge sind
ihnen zuviel?

Suchen Sie sich drei Gange
aus unserer Karte aus, wir
passen die GréBe der
Gerichte an.

Ment 3 Gang € 36,50 pP
Aufpreis Kaviar +€ 8.00
Aufpreis Rib Ege +€ 8,00

LASSEN SIE SICH UBERRASCHEN
VON DEN HIGHLIGHTS DER
KUCHE, KREATIV INTERPRETIERT
VON UNSEREM KUCHENCHEF IN
MEHREREN GANGEN.

69.00 € p.P.

Menus kénnen nur

HRACHOWINA « HRACHOWINA

Sollten Sie an einer %
Lebensmittclunvertrdglichkei’t. leiden, berat

Sie unser Kachenchef gerne persénlich.

tischweise serviert werden




