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Wiener Schnitzel

Wiener Schnitzel vom
Weidekalbsriucken im
Butterschmalz sebocken mit

Petersilkartoffel

27,50€
Altwiener
Zwiebelrostbraten

Rosa gebrotene Rinderlende mit
knusprigen Zwiebeln und

Bratkartoffeln
28,50€
mit Kasespatzle 420€

Backhenderl

In Butterschmalz gebackenes
Freilandhuhn mit steirischen

Kartoffelsalat und Kurbiskernsl

24,50€

Tafelspitz
Gekochter chelspitz vom
Woeidekalb mit Kartoffelrssti,

Cremespinot und Wiener
Schnittlauchsauce

25.90€

Kalbsbutterschnitzerl

Wiener Hackfleischpflonzerl vom
Woeidekalb mit
Kartoffelmousseline, Réstzwiebel

und Portweinjus

22.50€

Hauptspeisen

US Beef o Pfifferlinge

Rosa gebrotene Hufte vom US

Omaha Beef mit hcusgemochter

Pasta, Pfiffcrlingen und Cafe de
Paris Butter

36.,50€

Surhaxerl

Surhaxerl vom schwabischen
Spqnferkel, Puree von der
Brunnenkresse, lauwarmer

Krautsalat und Dijon Senf Sauce
24.50€

Lachs &~ Ravioli

Gebratenes Filet vom
schottischen Lachs mit
handgemcchte Truffelravioli,
gebrctene Pfifferlinse und

frischem Sommertraffel

28.50€

Das Beste aus

Osterreich

Schnitzerl und Cordon Bleu vom
schwabisch hallischen
Strohschwein, Pcprikchenderl,
Tiroler Knédel, Sacherwarstl,
steirischer Kartoffelsalat und

deespdtzle

FUR 2 Personen
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Dessert

Salzburger Nockerl

Alpensoufﬂe mit marinierten
Preiselbeeren (25 min.)

12,50 €

3erlei Schokolade

Souffle, Mousse und Eis von der
franzésischen Valrhona
Schokolade mit marinierten
Beeren und Minze

13,50 €

Marillenknodel

Wachauer Marillenknédel mit
Marillenréster und housgemcchtes

Rharbarber Joghurt Eis
12,50 €

Kase w Feige

Kasevariation von der Fromogerie
Antong. Elsass mit
Traminertrauben Gelee aus dem

Hotelsqrten
14,50 €

Aus organisatorischen Grinden ist

es nicht méglich Beilagen als

Hauptspeise zu bestellen (Risotto,

Kasespatzle, Bratkartoffeln etc.)

HRACHOWINA « HRACHOWINA

follow us @Restaurant Federspiel

Die Preise verstehen sich inkl.
aller Abgcben und Steuern. l@'
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