
  
 
Kleine Vorspeisen 
 

 
Beef Tartar 
Tartar vom Weiderind, mit 
geschmorter Avocado, jungen 
Sprossen und Senfmayonnaise 

15,50€ 

 
Taco & Wassermelone 
Taco von der knusprigen 
Krabbe mit gebeizter 
Wassermelone, Kimchi und 
Mango Ingwer Chutney 

15,60€ 
 

Wagyu Rind 
Carpaccio vom Wagyu Rind 
mit Ruccola, gebackenem 
Kräuterei und Lachskaviar 

15,80€ 
 

Büffelmozarella 
Büffelmozarella mit Basilikum, 
Tomaten Bacon Marmelade 
und Oliven Kaiserschmarrn 

15,90€ 
 

Tempura Garnelen 
Knusprig gebackene Tempura 
Garnelen, Cesar Salad, 
Croutons und Kürbiskern 
Cocktailsauce 

15,90€ 
 
Rollmops 
Geräucherte und pochierte 
Forelle mit allerlei 
Wurzelgemüse im Safran 
Räucherfond 

13,90€ 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
Suppen 
 

 
 

Consomme 
Geklärte Suppe vom 
Weiderind mit allerlei Wiener 
Einlagen und Wurzelgemüse 

7,90 € 

Gazpacho 
Kaltschale von Gurke, 
Tomate und Paprika mit 
Bloody Mary Sorbet und 
knuspriger Pulpopraline 

9,20 € 

 

LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN 
VON DEN HIGHLIGHTS DER 
KÜCHE, KREATIV INTERPRETIERT 
VON UNSEREM KÜCHENCHEF IN 
MEHREREN GÄNGEN.  
 
5 GANG MENÜ 

110,,00 € p.P. 
 
Das Menü enthält sowohl 
Fisch, Fleisch und 
Meeresfrüchte und kann 
nicht verändert werden.  
 
Vegane Menüs sind nicht 
möglich. 
Das Menü wird 
ausschließlich tischweise 
serviert. 
 

 
 
Wir verwenden in unseren Speisen alle 14 
Allergene und deren Kreuzkontaminationen. 
Sprechen Sie uns bei Allergien an. 

Degustations Menü 
 
Sie können sich nicht 
entscheiden, 3 Gänge sind 
ihnen zuviel? 
Suchen Sie sich drei Gänge 
aus unserer Karte aus, wir 
passen die Größe der 
Gerichte an. 
(Vorspeise/Suppe, 
Hauptspeise, Dessert/Käse) 
Menü 3 Gang € 49,50 p.P 
US Beef +€ 8,50 

 

Gemischter Salat 
Allerlei gemischte Salate mit 
marinierten Römersalatherzen 

€ 8,50 
 
 


