
 

 
Die Preise verstehen sich inkl.  
aller Abgaben und Steuern.  

Hauptspeisen 

 
 
 

Bouillabaise Nicoise 
Südfranzösische Fischsuppe mit 
allerlei Meeresfrüchten, Sauce 
Aioli und knusprigen Baguette 

26,50€ 

 
Steinbutt & Dijon  
Gebratenes Filet vom Steinbutt 
mit Belugalinsen, Dijon Senf und 
sautiertem Rosenkohl 

27,50€ 

 

Hüfte Rosa 
Rosa gebratenes Steak von der 
Rinderhüfte mit Maronenrisotto 
und glasierten Pak Choi 

31,50€ 

 

Schulterscherzl 
Geschmorte Rinderschulter mit 
allerlei Wurzelgemüse und 
hausgemachter Pasta  
   26,80€ 

 
 

Österreichische 
Klassiker 
 
 
Wiener Schnitzel 
Wiener Schnitzel vom 
Weidekalbsrücken mit 
Petersilkartoffel 
   26,80€ 
Altwiener 
Zwiebelrostbraten 
Rosa gebratene Rinderlende mit 
knusprigen Zwiebel und 
Bratkartoffeln 

27,80€ 

+ Käsespätzle          4,20€ 
 
Backhendl & Kürbis 
Knusprig gebackenes Freilandhuhn 
mit steirischen Kartoffelsalat und 
Kürbiskernöl   
   24,50€ 

 

Kalb & Spätzle 
Rahmgulasch vom Weidekalb mit 
hausgemachten Butterspätzle 

  23,50€ 

 
Tafelspitz 
Gekochter Tafelspitz vom 
Weidekalb, knuspriger Rösti, 
Cremespinat und Wiener 
Schnittlauchsauce 

  25,90€ 

 

Kalbsbutterschnitzerl 
Wiener Hackfleischpflanzerl vom 
Weidekalb mit 
Kartoffelmousseline, Röstzwiebel 
und Portweinjus 

  21,80€ 

 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

Dessert 
 
 
Salzburger Nockerl 
Alpensouffle mit marinerten 
Preiselbeeren (25 min.) 

10,50 € 
 
Creme Brulee 
Creme Brulee von der Tahiti 
Vanille mit marinierten Beeren 
und Minze  

10,50 € 
Schokokuchen 
Halbflüssiger Schokoladenkuchen 
mit glasierten Erdbeeren und 
hausgemachten Sorbet 

10,50 € 
Käse & Feige 
Käsevariation von der Fromagerie 
Antony, Elsass mit 
hausgemachten Feigensenf 

11,50 € 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
follow us @Hotel Römerstadt 

 

Federspiel Special 
 
Tiroler Kasnockn 
Handgeschabte Spätzle mit 
Tiroler Bergkäse, schwarzen 
Portwein Trüffeln und 
knusprigen Zwiebeln 

18,50 € 
Als Vorspeise         13,80€ 
Als alternative Beilage   5,50€ 
 
 
 
 

 
 

 
 


