P

Osterreichische
Klassiker

Wiener Schnitzel

Wiener Schnitzel vom
Woeidekalbsricken mit
Petersilkartoffel

26,80€

Altwiener
Zwiebelrostbraten

Rosa gebrotene Rinderlende mit

knusprigen Zwiebel und

Bratkartoffeln
27,80€
+ Kasespatzle 420€

Backhendl &~ Kurbis
Knuspris sebcckenes Freilandhuhn

mit steirischen Kartoffelsalat und
Kurbiskernsl

24,50€

Kalb w Spatzle

Rohmgulosch vom Weidekalb mit
haussemochten Butterspdtzle

23.50€

quelspitz

Gekochter chelspitz vom
Weidekalb, knuspriser Rosti,
Cremespinot und Wiener
Schnittlauchsauce

25.90€

Kalbsbutterschnitzerl

Wiener Hackfleischpflonzerl vom
Weidekalb mit
Kartoffelmousseline, Roéstzwiebel
und Portweinjus

21.80€

Hauptspeisen

Bouillabaise Nicoise

Sudfranzésische Fischsuppe mit
allerlei Meeresfrachten, Sauce

Aioli und knusprigen quuette
26,50€

Steinbutt Dijon
Gebratenes Filet vom Steinbutt

mit Belugclinsen_ Di‘jon Senf und
sautiertemn Rosenkohl

27.50€

Hifte Rosa

Rosa gebrotenes Steak von der
Rinderhtufte mit Maronenrisotto

und Slosierten Pak Choi
3L50€

Schulterscherzl

Geschmorte Rinderschulter mit
allerlei Wurzelgem()se und
haussemochter Pasta

26,80€

Dessert

Salzburger Nockerl

Alpensoufﬂe mit marinerten
Preiselbeeren (25 min.)

1050 €

Creme Brulee

Creme Brulee von der Tahiti
Vanille mit marinierten Beeren

und Minze

1050 €
Schokokuchen

Halbf[dssiser Schokoladenkuchen
mit glasiertzn Erdbeeren und
haussemochten Sorbet

10,50 €
Kase Feige
Kasevariation von der Fromogerie

AntonH. Elsass mit

haussemochten Feigensenf

.50 €

Federspiel Special

Tiroler Kasnockn
Handgeschcbte Spdtzle mit

Tiroler Bergkdse_ schwarzen
Portwein Truffeln und

knusprigen Zwiebeln

18,50 €
13.80€
550€

Als Vorspeise

Als alternative Beilage

HRACHOWINA « HRACHOWINA

follow us @Hotel Rémerstadt %
Die Preise verstehen sich inkl.

cller Abgaben und Steuern.




