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Kleine Vorspeisen

Wiener Wirstelstand

Hausgemcchte Kasekrainer und
Leberkdase vom Weidekalb,
Essiggurkerl, Zwiebelsenf und

Handsemmerl
10,50€

Beef Tartar

Tartar vomn Weiderind mit
geschmorten Avocados, und
jungen Sprossen

10,80€

Cesar Salad

Marinierte Rémersalatherzen

mit Garnelenkroketten, junger

Parmesan und Cesar Dressing
10,80€

Calamaretti Spargel

Gegrillter Tintenfisch, graner
Spargel mit Ruccola und
italienischer Focaccia

10,80€

Waldviertler Ofenfleck
Gebackener Dinkelfladen mit

Raucherlachs, Creme Fraiche
und Limette
10.80€

Suppen

Consomme

Geklarte Suppe vom
Weiderind mit allerlei Wiener

Einlogen und Wurzelgem(lse

7.50 €

Barlauch

Schaumsuppe vom jungem
Barlauch mit Tiroler

Schlutzkrapfen
820€

HRACHOWINA « HRACHOWINA

Wir verwenden in unseren Speisen ale 14

Allersene und deren Kreuzkontcminotionen.

Sprechen Sie uns bei Allergien an.

Degustqtions MenU

Sie kénnen sich nicht
entscheiden, 3 Génge sind
ihnen zuviel?

Suchen Sie sich drei Gange
aus unserer Karte aus, wir
passen die GréBe der
Gerichte an.
(Vorspeise/Suppe,
Hauptspeise, Dessert/Kase)

Menu 3 ang € 4250 pP

Hufte +€ 3,50

LASSEN SIE SICH UBERRASCHEN
VON DEN HIGHLIGHTS DER
KUCHE, KREATIV INTERPRETIERT
VON UNSEREM KUCHENCHEF IN
MEHREREN GANGEN.

97.00€ pP.

Menus kénnen nur

tischweise serviert werden
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